GOVERNO DO ESTADO DE MINAS GERAIS

SECRETARIA DE ESTADO DE ADMINISTRAGCAO PRISIONAL - SEAP
SUBSECRETARIA DE GESTAO ADMINISTRATIVA, LOGISTICA E TECNOLOGIA.
SUPERINTENDENCIA DE INFRAESTRUTURA E LOGISTICA

DIRETORIA DE APOIO A GESTAO ALIMENTAR

9.13. As sobremesas (mamdo e melancia) deverdo ser acondicionadas em recipientes
térmicos (isobox/hotbox) de dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, e, se
necessario, fazer uso de gelo para manutencao da temperatura e da qualidade do alimento.
9.14. As carnes nao deverdo ter aponeuroses, tenddes e excesso de tecido adiposo. Devem
conter a procedéncia, registro nos 6rgaos competentes e prazo de validade.

9.15. Os alimentos devem ser armazenados de forma adequada, respeitando sua natureza e
perecibilidade, ndo os misturando com produtos de limpeza, descartaveis e similares.

10. Transporte

10.1. O veiculo automotor para o transporte de alimentos prontos para o consumo,
refrigerados ou nao, deve garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminagao
e deteriora¢do dos produtos. E proibido manter ou transportar no mesmo compartimento de
um veiculo, alimentos prontos para o consumo, outros alimentos, substdncias estranhas e
produtos téxicos que possam contamina-los. Ndo é permitido transportar alimentos
conjuntamente com pessoas e animais. A cabine do condutor deve ser isolada da parte que
contém os alimentos, e esta deve ser revestida de material liso, resistente, impermeavel, atdxico
e lavavel. As refeicdes devem ser colocadas sobre estrados. Devem ser higienizados, sendo
adotadas medidas a fim de garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas. Os veiculos devem
ser dotados de cobertura para protecao da carga. O armazenamento e o transporte do alimento
preparado, da distribuicdo até a entrega ao consumo, devem ocorrer em condi¢cdes de tempo e
temperatura que ndo comprometam sua qualidade higiénico-sanitaria.

10.2. As refeigdes e lanches deverdao ser transportados devidamente acondicionados em
condicbes adequadas de higienizagdo e conservacdo até ofs) local(is) definido(s) pelo
Contratante.

10.3. Adistribuicao ficara sob responsabilidade da Contratada, que deverda contratar mao-de-
obra de internos das Unidades para entregarem os lanches e refeicdes fornecidos aos demais
detentos, em quantidade suficiente para garantir a distribuicdo das refeicdes no tempo habil a
ndo prejudicar a qualidade e temperatura da alimentacdo, bem como a seguranca das unidades.
Tal quantitativo devera ser conforme tabela abaixo, com base no informado pelo setor
responsavel de cada unidade prisional:

UNIDADE: N2 de detentos para distribuicao das refeigcoes e
lanches aos internos, na unidade:
Presidio de Sao Joao Del Rei 16
Presidio de Resende Costa 02

10.4. Manter a quantidade de veiculos para transporte da alimentag¢do, em numero suficiente
e em condi¢Oes adequadas para o transporte do quantitativo de refeicGes e lanches estipulados
para a unidade prisional.

10.5. Cumprir o hordrio de distribuicdo estabelecido em edital para o fornecimento de
alimentagdo, na quantidade na composi¢cdo, na incidéncia e na gramatura constantes no
CARDAPIO do item VI- COMPOSIGAO DO CARDAPIO.

11. Higienizacao

11.1. Manutencdo de absoluta higiene no armazenamento, manipulacdo, preparo e
transporte dos alimentos.

11.2. Manutencao das instalacdes da Unidade de Alimentacdo e Nutricdo — UAN - em perfeitas




